
Déclinaison d'amuses bouches
 

 

Foie gras au coeur de figue
Gelée au Gewurtzraminer et son pain d'épices

 
Médaillon de lotte,  palets fondants de patate douce

rôtis au thym, émulsion à la mandarine

Tournedos de Filet de boeuf à la truffe, et sa déclinaison de navets 

Emulsion au bleu sur son granola aux fruits secs 

Trou Normand Sorbet Cranberry - Pamplemousse arrosé de sa
sangria de Noël

Le Traineau du Père Noël dulcey - mangue- abricot accompagné
de ses mignardises et sa glace dulcey

Pour agrémenter votre soirée, laissez-vous
guider par notre sommelier et sa sélection de vins
d’exception spécialement choisis pour l’occasion.

(Forfait boissons comprenant 5 verres de vins dont une
coupe de Crément pour le dessert) à 40€.

 

90€ par adulte
30€ menu enfant jusqu'à 12ans 

Prix net TTC service compris 


